C@Club cz 7 Cervence., 2023

Crostini se syrem, orechy a jahodami

Casovéa naro¢nost: 10 minut
Seznam prisad

libovolné pecivo (idealné
ciabatta)

zrajici mékky syr (napriklad
camembert)

jahodovy dzem

o

orechy (napr. vlasské) : = fﬂﬁf_‘-ﬁ:"‘“

*

trochu olivového oleje

A panko .

C AMEMBERT

Traije SV
L ghmpisy

Cerstvé jahody na ozdobu

Postup pripravy

Pecivo nakrdjime na silnéjsi platky. Zlehka z obou stran pokapeme nebo potreme olivovym olejem,
vyskladddme na plech, ktery jsme predtim vylozili pecicim papirem. Vlozime do trouby vyhraté na 200°C na
10 minut, dokud pecivo nezacne zlatnout. Vyndame, povrch jednotlivych krutont potreme asi 1zickou
jahodového dZzemu a na ten poloZime platky ¢i kousky syra. Dame na 5 minut zpét do trouby, aby se syr
lehce rozpustil. Nakonec dozdobime platkem Cerstvych jahod a nasekanymi orechy. Ihned podavame.



