COQP Club.c: 26 zari., 2023
Cokoladové muffiny s cernym pivem

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

1 hrnek hladkd mouka
4 1zice kakao

1/4 1zicky  stl

200 g horké ¢okolada
6 1zic maéslo

1 hrnek cukr krystal

4 ks vejce

1 hrnek c¢erné pivo

Postup pripravy

Smichédme spole¢né mouku, kakao a stil. Cokolddu naldmeme na mensi kusy a spole¢né s méslem nechdme
rozpustit bud v mikrovinné troubé nebo ve vodni ldzni. V mise zacneme Slehat vejce s cukrem, dokud smés
nezesvétla a nenabyde na objemu. Poté postupné zaslehavame rozpusténou cokoladu a dikladné
promichame. Nasledné pridame po Castech také smés mouky, kakaa a soli. Nakonec za stdlého michani
pomalu prilijeme pivo a vSe jesté chvili promichédvdme, dokud ndm nevznikne hladké ridsi tésto. Formu na
muffiny vylozime papirovymi ko$icky a do kazdého nalijeme tésto priblizné do %.. Vlozime do vyhraté trouby
na 180°C a pecCeme asi 20 minut, dokud se pri zapichnuti Spejle nebo paratka na né tésto nelepi.

Poznamka: Vyzkousejte tyto muffiny napriklad v kombinaci s maslovym krémem ze slaného karamelu
- nds recept na néj najdete ZDE


https://www.coopclub.cz/recepty/domaci-slany-karamel/

