COOP Club.c: 29 zar., 2021
Brambory zapecené se syrem

Casovéa naro¢nost: 60 minut
Seznam prisad

4 ks  velky brambor
olivovy olej
150 g Sunka (nebo slanina)

100 g tvrdy platkovy syr
(napr. eidam 45%)

110 g plisnovy syr (napft. niva)
mlety vicebarevny pept

zelena petrzelka na
ozdobu

Postup pripravy

Brambory omyjeme a neoloupané je rozrizneme na pul. Poskladame je na plech vyloZzeny pecicim papirem
(uriznutou stranou nahoru). Pripravené brambory pokapeme olivovym olejem a peceme 30 minut pii teploté
200°C. Potom je vyndame a navrch klademe Sunku (nebo slaninu) a platkovy syr. Opepiime Cerstvé mletym

peprem a vratime na 10 minut do trouby, aby se syry zapekly. Po upeceni posypeme najemno nakrajenou
petrzelkou a podavame.



